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Artor och korv serverades pd torsdagarna.

Valla, Bhl.
VFF 2222 s. 10.



Kallskdl - dricka med sirap och

Kallades blédngesoppae.

Kalv, Vgl.
IFGH 751 se. 44.

finbrod i.



Ritterna vidxlade mellan k&l-, drt- och kdttsoppa.

I de formogna hemmen hade man rikligt med sovel.

Harplinge, Hall.
IFGH 2262 s+ 45,



K&lrotsblasoppa var

—Ré&dene,; Vgl
~IFGH 4207 s. 44.

gotte.



Svartsoppa var herrskapsmat.

Hogsdter, Dls.
IFGH 4751 s. 6, Te



Bonsoppa koktes péd salt kott.

Forshdlla, Bhl.
IFGH 5020 s« 30.



Soppevdlling med potatis och klimpar av vetemjol

och mjélk, avrdord med kornmjol.

Man kokte 4-5 kannor och &t tills den tog slut.

Kungslena, Vgl.
TREE 515 a4 9



Potatissoppae.

FPjérds, Hall.
IFGH 5401 se 20



Kottsoppa kokades pd rdskalade potatis,

Uddevalla, Bhl.
IFGH 5485 se 20.



Soppa kokades pad bene.
Ndgon géng fick man &drtor och flidsk om vintern.

Hede, Bhl.
IFGH 5494 s. 32.



Soppa kokades péd ndller och flidsk,

f&rstad, o -0 1
IFGH 5610 s. 6.



Potatissoppa.

G&dllstad, Vgl.
IFGH 5617 s. 38.



I kéttsoppan skulle det vara potatis.

Forshédlla, Bhl.
IFGH 5678 se 31



Fisksoppan skulle helst kokas pd lax.

Makrill, horngddda och torsk kokte man soppa pi.
Mjolk, kryddor och persilja, inte potatis, i
fisksoppa.

Forshdlla, Bhl,
IFGH 5678 Se 310



Ej potatis i fisksoppan.

~Norum, Bhl.
IFGH 5682 s+ 23, 24



Potdtevdlling = redd soppa med grdnsaker och flisk.

Solberga, Bhl.
IFGH 5699 s. 14, 15.



S6 koktes pd& sméfisk, kryddades helst med stark-

peppar.
Soppa p& torsk- och ldnghuvuden kryddades med gris-—
16k

Soppa pd skrubbskiddor.

Solberga, Bhl.
IFGH 5699 s. 19, 20. 15



Garnevdlling kokte bonderna péd garnergilar.

Solberga, Bhl.
IFGH 5699 s 34



Rotesoppa pd rev eller fldsk koktes i 2 timmar.

Skafts, Bhl.
IFGH 5725 Se 730



Slura - soppa pd flédsk, gryn och potatise

Skafts, Bhle
IFGH 5725 s. 73.



Hallefisksoppae

Skafts, Bhl.
IFGH 5725 se T3



Fisksoppa kokades pd torsk- eller lénghuvuden.

Ofta hade man vetemjolsklimp i.

Ytterby, Bhl.
IFGH 5730 se 22,



Soppa péd gula, gréna eller gréddrtor var vanlig.

Ytterby, Bhl.
IFGH 5730 se 22



Soppa pd kott, fldsk eller korv. Ibland hade man

vetemjolsklimp i.

Ytterby, Bhl.
IFGH 5730 s« 22



I rodspottesoppan lades smdr och klimp,
Makrillsoppa kryddades med grésldék och krydd-
peppar. Klimpen bestod av &dgg, mjolk och mjsl.

Skafts, Bhl,
IFGH 5895 s.8, 12,



Kottsoppa med potatis, mordtter och klimp.

Sjétofta, Vgl.
IFGH 5900 s. 9.



Fisksoppa.

Tjarns, Bhl.
IFGH 5965 s. 3.



Hur soppa pd saltad makrill koktes.,
Soppa pd farsk torsk.

Bro, Bhl.
IFGH 6002 s. 6, Te



Krtsoppa pd fetsill i stdllet f6r flisk.

Bro, Bhl.
IFGH 6002 s. 11.



Paresoppe med krdppers

Ullared, Hall.
IFGH 6086 s. 20.



Hdllefisksoppae

Skafts, Bhl.
IFGH 6152 s. 18.



Krtsoppa koktes upp péd spisen och sattes sedan i en ]

14da med halm. Blev fidrdiga av sig sjédlv.

Bords, Vgl.
IFGH 6258 s. 25.



Artor och flidsk kokades i stora kittlarléver en

kokgrav till, soldaterna.

Bords, Vgl.
IFGH 6351 Se 40



Kallskdl - soppa av mjolk och svagdricka.

Fagered, Hall.
IFGH 6352 s. 10,



Kottsoppa med timjan.

Gédllared, Hall,
IFGH 6368 84 127,



