Se PAskmaten!




Ré&mjolkspannkaka. Se Kosthdllet - mjolkmat¥



Se dven Varfrudagen!



Pannkaka av potatisrev.

Mangskog, Vdarml,
YFF1035 8+ 15



Olika slag av pannkakor.

Solberga, Jérlanda, Bhl.
VFF 1062 s. 39, /8



Pannkaksvirke - vetemjélet drygades ut med rig-

och drtmjol.

Korsberga, Vgl.
VFF 2411 se 44 5e



Pannkakor till kalase.

Nordmark, Virml,
IFGH-972 8+ 15,



~ Pannkaka gjordes pé mald'ej rengjord, sdd och
sttt potatis.

Seglora, Vgl,
IFGH 1067 s+ 30, 31,



Pannkaka med stdtta mordtter och potatis var gott.

Rdmjolkspannkaka med korngryn blev hdrd som sten.

Stréngsered, Vgl.
IFGE 1599 ®. 22,23, 25,



Pannkakor av drtmjol eller potatismjol.

~— Upphdrad, Vgl.
IFGH 1629 s. 41, 42.



" Mjdlkpattar" av mjol, vatten och lite smult.

K&llunga, Vgl.
IFGH 3305 s. 8.



Potatispannkaka av potatis, rdtter och mjsl

stektes i smulte.

Kdllunga, Vgl.
IFGH 3%95 8« 83 94



__ V&fflor bakades av gréddde som inte blev smir.

Ullasjo, Vgl.
IFGH 3571 s« 53.



Vaffler av kornmjol.

—Redslared, Vgl
IFGH 3575 s+ 25,



Aggpannkaka - plogmat.

Kareby, Bhl.
1IFGH 3579 s8¢ 25.



Pannkaka av havremjol till middag eller aftonvard.

Millesvik, Virml,

IFGH 3T4T s. 47T.



Potatlspannkaka kallades busost.
Séldes p& marknaden.

Finnerdja, Vgle

IFGH 4613 s+ 25,



Pannkaks av risgryn med kardemumma - Sktmat.

Forsh&dlla, Bhl.
IFGH 5001 s« 40.



Morots- och potatispannkaka fick man under Ols-

médssekroken.

is1e, Vgl.
IFGH 5010 s. 28.



Hur man gjorde potatispannkaka.

Artemark, Dls.

IPGH53TT 8+ 39



Pannkaka med sylt kunde en glasbldsare ha i sin

matsicke

Nédinge, Vgl.
IFGH 5405 Se 23.



Pannkaka och sylt kunde glasbldsarna dta till
vilket md4l som helst,.

Ed, Varml.
IFGH 5408 s« 29,



Pannkaka kunde en

Lane-Ryr, Bhl.
IFGH 5446 Se 5.

|
torparfamilj f& &ta ndgon ginge. 1



Potatispannkaka och en brodbit fick tjédnarna
till frukost.

Forshdlla, Bhl.
IFGH 5524 s« 6.






Potatispannkaka.

Skepplanda, Vgl.
IFGH 5605 s. 8.



Pannkakor av skrddmjol. Man &t krésor till.

Bda, Virml,
IPGH 5632 s. 21.
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Pannekakor gjordes av potatis och &rtor.

Norum, Bhl.
IFGH 5682 s. 19.



Pannkaka gjordes av potatisgryn och nymjolk.

Odsm&1l, Bhl.
IFGH 5684 s. 33, 34.



Pannkaka till gillet.

Lycke, Bhl.
IFGH 5699 Se 60



Hur man gjorde pannkakor av &verbliven drtsoppa.

Solberga, Bhl,
IFGH 5699 s« 15,



Risgrynspannkaka gridddades i en panna
llan lade eld p& locket.

Det var kalasmate.

Styrsé, Vgl.
IFGH 5738 s+ 31

med lock pé.



Pannkakor.

Odsmal, Bhl.
IFCH 5742 s. 18.



Pannkakor och &ggrdra gjorde man av misigge.

Kville, Bhl.
IFGH 5791 se 37, 38



Hur man gjorde pannkakor och pléadttar.

Ytterby, Bhl,.
IFGH 5854 s. 13, 14, 17



Pannkakor och plédttar av rdmjolk.

Ytterby, Bhl,
IFGH 5970 Se 450



Pannkakor har aldrig varit vardagsmat fér dem

som har "ont omet".

G&llared, Hall,
IFGH 6028 s. 9.



Olika slags pannkakor.

Giallstad, Vgle
IFGH 6054 se36, 41



Morotspannkaka.

HEssna, Vgl.

IFGH 6099 s. 49.



Pannkakor av rdmjolk.

Ljung, Bhle.
IFGH 6137 se 9e



Starkelsepannkaka gjordes av hemmagjort potatis-

mjﬁl.

Hovmanstorp, Smidl.
IFGH 6144 se Te



Pannkakor gjordes av'érégg”eller‘andagg.
Ungdomarna ville ha sylt till. De dldre fdredrog

sirap eller socker.

Kville, Bhl.
IFGE 6175 8, 11, 23,



I vargatider lade man rérivna mordtter i pann-

kakssmeten.

Skafts, Bhl.
IFGH 6297 s. 3.



Det dr lédttare att gdra vadfflor &in kakor av kornmjol.

Ullared, Hall,
IFGH 6366 s« 54



Pannkakor och kaffe.

Gdllared, Hall.
IFGH 6368 s. 46,



